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RCAL CAVIAR

Nombre: Baerii

Origen: Polonia

Tipo de esturion: Acipenser Baerii

Tamaio de las huevas: Entre 2,2 y 2,5 mm.
Composicion: Huevas de caviar Acipenser Baerii, sal
(max.3,5), conservante E285.

Conservacion recomendada: Entre O y 4 grados
Caducidad: 6 meses desde el envasado

Formatos de envase: 10, 30, 50, 100, 250 y 500gr.



NOTAS DE CATA

@ 4 S

Color oscuro intenso y con gran brillo, este maravilloso caviar de
huevas de tamafio medio pero de sabor exuberante, destila equilibrio
y armonia.

Todo se basa en una dosificacién de la sal impecable, que lo proyecta
hacia un mundo lleno de notas marinas, entreveradas con el ahumado
de maderas nobles en un recital de intensidad y concentracion del
sabor.
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Nombre: Osetra
Origen: Polonia
] . Tipo de esturion: Acipenser Gueldenstaedtii
r{(j . Tamafio de las huevas: Entre 3y 3,2 mm.
| RCAL CAVIAR ; "~ Composicion: Huevas de caviar Acipenser Gueldenstaedtii,
THA ! 3 sal, conservante E285.
Conservacion recomendada: Entre O y 4 grados
Caducidad: 6 meses desde el envasado

Formatos de envase: 10, 30, 50, 100, 250 y 500gr.




NOTAS DE CATA

@ 4 S

Huevas de color verde bosque con irisaciones de color liquen,
brillantes y de gran presencia.

En nariz sentimos una ligera brisa marina y en boca nos seduce con
notas de mantequilla salada y la flexible astringencia de un vino
soberbio. Avellanas crudas se mezclan con sutiles notas de algas,
encontrando un equilibrio imposible en un cielo de textura melosa y
deliciosa.
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RCIAL CAVIAR

Nombre: Beluga Irani

Origen: Iran

Tipo de esturion: Huso huso

Tamaiio de las huevas: Entre 2,5 y 3 mm.
Composicion: Huevas de Beluga 98%, sal,
conservante E285.

Conservacion recomendada: Entre O y 4 grados
Caducidad: Entre 4 y 6 meses desde el envasado

Formatos de envase: 10, 30, 50, 100, 250 y 500gr.



NOTAS DE CATA

De color gris plata, estas huevas esconden una magia inigualable.
Majestuosamente ensamblado en su composicién, se muestra con la
salinidad de un vino del sur, pletérico en los frutos secos y el yodo.

Es un masaje en el paladar por su textura grasa, redonda y rotunda en
un mar de complejas sensaciones que no nos dejaran indiferentes.
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Nombre: Osetra

Origen: Bulgaria

Tipo de esturion: Acipenser Gueldenstaedtii

Tamaiio de las huevas: Entre 2,8 y 3 mm.

RCAL CAVIAR .. Composicién: Huevas de caviar Acipenser Gueldenstaedtii,
‘ . sal, conservante E285.

Conservacion recomendada: Entre O y 4 grados
Caducidad: 6 meses desde el envasado

Formatos de envase: 10, 30, 50, 100, 250 y 500gr.




NOTAS DE CATA

@ 4 S

Un caviar que desde su presencia visual nos impacta y sorprende por
igual. Sus huevas que presentan una gama de color que va del negro
azabache al gris, con presencia del blanco albino, nos deslumbran
con el brillo multifacetado del énix.

En nariz es de una suavidad increible y en boca nos sitta en ofro
espectro del caviar: una hueva flexible, carnosa, que presenta una
sensual resistencia a la presion y que nos llena el paladar de sabores
y aromas de pefricor, nuez de macadamia vy setas. El final es osado,
casi heroico y ofrece notas de ahumados y maderas nobles, pulpo a la
brasa y mar.
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Nombre: Amur Beluga

Origen: Rio Amur

Tipo de esturion: Huso Dauricus x Acipenser Schrenckii
Tamaifio de las huevas: Entre 3y 3,2 mm.
Composicién: Huevas de caviar Huso Dauricus
Acipenser Schrenckii, sal, conservante E285.
Conservacion recomendada: Entre O y 4 grados

Caducidad: 6 meses desde el envasado

Formatos de envase: 10, 30, 50, 100, 250 y 500gr.



NOTAS DE CATA

De tonos verdosos, grisdceos y destellos azabache, es un caviar
conducido por una mineralidad maravillosa que nos va abriendo paso
paulatinamente a un dulzor sofisticado, ligeramente astringente y graso
al mismo tiempo, notas de vino rancio salpican el conjunto con
destellos suculentos, en la boca se convierte en un puro bombon de
caviar.
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ALBINO

Nombre: Albino

Origen: Rumania

Tipo de esturion: Acipenser Ruthenus

Tamafio de las huevas: Enftre 1,8 y 2,2 mm.
Composicion: Huevas de caviar Acipenser Ruthenus, sal
(3,5%) , conservante E285.

Conservacion recomendada: Entre O y 4 grados
Caducidad: 6 meses desde el envasado

Formatos de envase: 10, 30, 50, 100, 250 y 500gr.



NOTAS DE CATA

Este Caviar de huevas color mantequilla es de una singularidad
excepcional, la columna vertebral de su sabor no se basa en las notas
marinas, algas, frutos secos... Estos sabores estén presentes pero para
acompadar a un despliegue fabuloso de Kefir, mantequilla, brioche y
maderas nobles que sorprenden y seducen a partes iguales.
Majestuoso.

@re0|covioro|:icia| - www.real-caviar.com

; I{C



| RCAL CAVIAR

Nombre: Beluga “000"

Origen: Varios

Tipo de esturion: Huso huso

Tamafo de las huevas: Entre 3,2 y 3,5 mm.
Composicion: Huevas de esturion Huso Huso, sal,
conservante E285.

Conservacion recomendada: Entre O y 4 grados
Caducidad: 6 meses desde el envasado

Formatos de envase: 10, 30, 50, 100, 250 y 500gr.



NOTAS DE CATA

@ 4 S

las huevas de este caviar presentan un impresionante y complejo
brillantor en su variaciéon cromatica, van desde el color de la tinta del
calamar, pasando por el gris hasta llegar al blanco roto.

En boca presentan algunos sabores inesperados como el bacon vy los
anacardos. Se sostiene en el paladar con una gran persistencia
basada en la variedad y la elegancia, con notas de bosque himedo,
algas, y frutos secos.
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Nombre: Osetra Ahumado

Origen: Bulgaria

Tipo de esturion: Acipenser Gueldenstaedtii

Tamaiio de las huevas: Entre 2,8 y 3 mm.

Composicién: Huevas de caviar Acipenser Gueldenstaedtii,
sal, conservante E285.

Conservacion recomendada: Entre O y 4 grados
Caducidad: 6 meses desde el envasado

Formatos de envase: 10, 30, 50, 100, 250 y 500gr.




NOTAS DE CATA

@ 4 S

Un caviar visualmente magico, con un color de distintos tonos que
abarcan del gris al negro azabache. En nariz el toque de humo
sorprende e impacta a parfes iguales y nos sitéa en un nuevo plano del
caviar.

Un universo paralelo de sensaciones nunca vistas en las huevas de
esturion. Las notas del 00 se acenttan y adquieren contraste con la
patina ahumada de la madera de roble. Un sabor atfrevido y lleno de
nofas ligeras de pescado a la brasa, frutos del mar, setas crudas vy
frutos secos ligeros. Una creacién prodigiosa.
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