
Fine de Claire 
Amélie

 Ref: 0247409   (Caja de 24 unidades)
* Disponibilidad de otros formatos. Consultar al comercial

  OSTRAS  

Spéciale de Claire
Amélie

 Ref: 0247408   (Caja de 24 unidades)
* Disponibilidad de otros formatos. Consultar al comercial

Cocktail
Amélie

 Ref: 0247408   (Caja de 24 unidades)
* Disponibilidad de otros formatos. Consultar al comercial

El producto emblemático de la costa de l’Île 
d’Oléron, una referencia arraigada en el co-
razón de los franceses. Suave y ligero, es un 
producto asequible para aquellos consumido-
res ocasionales que buscan una ostra yodada y 
poco carnosa.

CALIDAD DE LA CARNE: carnoso y consistencia 
firme. Capa de color blanco

CALIDAD DE LA CONCHA: dureza, sin puntillas

Criada en parques especialmente expuestos a 
las corrientes marinas, garantizando así una 
mejor mezcla y un mayor aporte de nutrien-
tes, la Spéciale de Claire es seleccionada por el 
productor por su carnosidad y su sabor equili-
brado. Seducirá a los amantes de las ostras por 
su largo en boca, la densidad de su carne y su 
sutil toque dulce.

CALIDAD DE LA CARNE: volumen carnoso y 
consistencia firme. Capa de color blanco

CALIDAD DE LA CONCHA:  dureza extrema, sin 
puntillas

La ostra estrella en celebraciones, que conver-
tirá sus aperitivos y recepciones en momentos 
de elegancia para compartir. Una ostra de car-
ne densa que ofrece una degustación sencilla 
y agradable. 

CALIDAD DE LA CARNE: compacta y crujiente

CALIDAD DE LA CONCHA: dureza extrema


